
S E A M E
P e i x a r i a  M o d e r n a

T R A D I C I O N A L
Na Grelha

PESCA do DIA! €|Kg

OSTRA DO SADO  | OSTRA RIA FORMOSA

3 , 2 0 €   3 , 2 0 €
OSTRA FIGUEIRA DA FOZ

3 , 5 0 €
OSTRA ESPECIAL AVEIRO

3 , 9 0 €  

8. Olho
1. Barbatana Dorsal espinhosa

3. Barbatana Dorsal Mole

5. Barbatana Caudal

9. Opérculo

7. Boca

2. Barbatana Peitoral

4. Pedunculo

3. Barbatana Caudal

1. Barbatana Dorsal espinhosa

2. Barbatana Peitoral

o(s) PREGO(s) da PEIXARIA
PREGO DO LOMBO, CACO TRADICIONAL E CHIPS........ 1 7 , 0 0 €
PREGO DE ATUM, PÃO DE ALFARROBA, BATATA DOCE.. 1 7 , 0 0 €

HOMEM ao LEME
AÇORDA DE POEJO E CAMARÃO.....................................2 2 , 0 0 €
ARROZ DE BERBIGÃO COM TEMPURA DE ROBALO........2 7 , 0 0 €
BACALHAU ASSADO, BATATA A MURRO E GRELOS ..........2 7 , 5 0 €
POLVO À LAGAREIRO ...........................................................3 1 , 5 0 €

VAMOS à MARÉ
LAGOSTA / LAVAGANTE/ SANTOLA / SAPATEIRA (dos nossos viveiros)  € / K G
SELECÇÃO DE MARISCO DA PEIXARIA 3 VARIEDADES....5 6 , 0 0 €

SELECÇÃO DE MARISCO DA PEIXARIA 6 VARIEDADES....9 8 , 0 0 €

Recebemos diariamente ostras e marisco provenientes de depuradores certificados. São também 
feitas, periodicamente, análises ecotoxicológicas em laboratórios independentes. Contudo, como 
qualquer alimento servido cru, não podemos dar garantias que o risco de contaminação não 
exista.

COUVERT
PÃO DE MISTURA E BROA, MANTEIGA DO MAR, PASTA DE SAPATEIRA, 

AZEITE VIRGEM EXTRA.....................................4 , 5 0 € /POR PESSOA

SHOW US 
YOUR LOVE
& SHARE US

O peixe grelhado tem uma preparação delicada por isso tem um tempo médio de 
confeção de 30 min

ACOMPANHAMENTOS
BATATA À MURRO COM LEGUMES SALTEADOS ...................4 , 5 0 €
ARROZ DE TOMATE ................................................................6 , 0 0 €

ACABADO de ATRACAR
SOPA DE GAROUPA E CAMARÃO ALISTADO..................... 1 6 , 0 0 €
CHOCO FRITO EM TEMPURA NEGRA COM FOLHA
COM FOLHA SHISÔ ............................................................ 1 4 , 0 0 €
TÁRTARO DE ATUM EM BRIOCHE TOSTADO COM CHOCOLATE 
BRANCO E LIMA .................................................................. 1 6 , 0 0 €
VIEIRAS CORADAS, TÁRTARO DE MANGA
E SALADA DE MICRO ERVAS............................................... 1 8 , 0 0 €
CEVICHE DO DIA ................................................................ 1 9 , 0 0 €
CARPACCIO DE POLVO,
SALADA DE FUNCHO E LARANJA ....................................... 1 8 , 0 0 €
TÁRTARO DE SALMÃO, ABACATE E IKURA........................ 1 8 , 5 0 €
CAMARÃO AO ALHO............................................................ 2 0 , 0 0 €
AMÊIJOAS À BULHÃO PATO................................................ 2 5 , 0 0 €





S U S H I  B A R

1. Perfil Dorsal Convexo

8. Flancos Rosados com Três Bandas Amarelas Longitudinais

2. Bordo Distal das Escamas Castanho

3. Barbilhos4. Barbatana Pélvica5. Escamas

6. Ventre Róseo

7. Barbatana Caudal

2. Alongado Maxilar Superior

1. Rosto Característico em Bico Deprimido

3. Opérculo

4. Dorso Negro Azulado

5. Linha Lateral 6. Barbatana Caudal Forma de Lua

SASHIMI & TATAKI        7 peças

CARAPAU......................................................1 6 , 0 0 € / 1 7 , 5 0 €
SALMÃO.......................................................1 7 , 5 0 € / 1 9 , 0 0 €
ROBALO.......................................................1 9 , 0 0 € / 2 0 , 5 0 €
ATUM............................................................2 5 , 0 0 € / 2 6 , 5 0 €
TORO...........................................................2 8 , 0 0 € / 2 9 , 5 0 €

SASHIMI KISETSU | 21 PEÇAS........................................ 4 3 , 5 0 €
Selecção de Peixes do Dia

ESPECIAIS 8 peças

CALIFORNIA ..........................................................................1 7 , 0 0 €
Camarão, Abacate e Sésamo Preto 

VEGETARIANO ......................................................................1 7 , 0 0 €

SPICY TUNA MAKI ................................................................2 6 , 0 0 €
Atum, Lima e Kimchi

RED DRAGON .......................................................................3 5 , 0 0 €
Carabineiro, Jus e Cebolinho

TEMOS LIVRO DE RECLAMAÇÃO • IVA INCLUÍDO À TAXA LEGAL EM VIGOR

SUSHI & SASHIMI

SALMON FEST | 19 PEÇAS ..................................................3 9 , 0 0 €

SELECÇÃO NIGUIRIS DO CHEF | 6 PEÇAS .......................2 7 , 0 0 €

Niguiri Carabineiro | 1 PEÇA ...................................................1 1 , 5 0 €

Duplas
Niguiri de Sardinha Assada .........................................................1 0 , 5 0 €
Niguiri de Salmão ...................................................................1 1 , 5 0 €
Niguiri de Atum...........................................................................1 3 , 0 0 €
Niguiri de Toro ............................................................................1 5 , 5 0 €

SELECÇÃO GUNKANS DO CHEF | 6 PEÇAS......................2 9 , 0 0 €
Duplas
Gunkan de Salmão Picado ..........................................................1 1 , 5 0 €
Gunkan de Robalo com Amêijoa. .............................................1 3 , 0 0 €
Gunkan de Atum ....................................................................1 4 , 0 0 €

SELECÇÃO SUSHI E SASHIMI | 19 PEÇAS.........................4 0 , 5 0 €

              *Ao valor do peixe acresce 20€/kg pela sua preparação
delicada e tempo de confeção.

PEIXE à MEDIDA*

PEIXE DO DIA EM 9 MOMENTOS.......................................... €/Kg




